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RESTAURA

PRANZO COME A CASA - MITTAGESSEN WIE BEI NONNA! 07. BIS 10. APRIL

wir servieren IThnen jeden Mittag ein anderes hausgemachtes Lieblingsgericht zum
Fixpreis von CHF 28.00
inklusive: - Frischer italienischer Salat oder Saisonsuppe & Unser echter italienischer Espresso

WIRST DU MASTER OF TASTE 2026?

Zuritaste

i e

DIENSTAG RAVIOLONI RICOTTA E SPINACI CON SALSA DI PARMIGIANO )

Frisch gefiillte Ricotta-Spinat-Ravioloni in cremiger Parmesansauce - ein vegetarischer
Klassiker, mild & sattigend

MITTWOCH PASTA ALLA NORMA “BRUCIATA” &)

Tages Pasta an hausgemachtem Tomatensugo mit gerosteter Aubergine als Piiree, Ricotta
salata & Basilikum - sizilianisch gedacht, neu serviert:

DONNERSTAG LA LASAGNA DEL GIOVEDI

Unsere legendire Lasagne, jeden Donnerstag serviert — ein Stiick Zuhause.

|
FREITAG SPAGHETTI ALLE VONGOLE %;

Spaghetti mit Venusmuscheln, Knoblauch, Petersilie & Weisswein — ein Hauch vom Meer.

WOCHEN-SPECIAL

Jede Woche servieren wir taglich zusdtzlich zu unserem Pasta-Gericht ein besonderes
Traditionsgericht zum Preis von CHF 32.00
inklusive: - Frischer italienischer Salat oder Saisonsuppe & Unser echter italienischer Espresso

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PATATE AL FORNO
Saltimbocca von Schweinchen mit Ofenkartoffeln
oder
FILETTI DI SCOEFANO IN CROSTA DI SESAMO
CON MELANZANE E DATTERINI
Rotbarschfilet in Sesamkruste mit Auberginen & Dattterini
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